BISTR

Lo Soir

Vitello di tonato
of
Carpaccio van rode biet met een salade van Hollandse garnalen en Granny-smith
of
Tompouce van eendenlever, gerookte eendenborst met knolselderijsalade en
abrikoos

Heerlijke dubbelgetrokken wildbouillon met garnituur van fazant, wortel,
knolselderij en kervel

In panko gebakken zalmfilet met kerriesaus en gebakken witlof
of
eendenborst met appel en pastinaak

Fazant met zuurkool, truffel, aardappelpuree en gedroogd spek
of
Op de huid gebakken zeebaarsfilet met venkel en een Noilly prat saus
of
Hertfilet met rode kool, puree en portjus

Magnum van witte chocolade en baileys,
Stoofpeer, kaneelmousse en straciatella-roomijs
of
Kaasassortiment bestaande uit 4 soorten kaas met stroop en gebrande noten

Bij het voorgerecht zit brood en boter.
Verder is alles zo verpakt dat u het vrij eenvoudig netjes op bord kunt leggen.
De warme gerechten zitten apart verpakt en er zitten stickers op hoe u het warm kunt maken.



