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Openingstijden;
Vrijdag vanaf 18:00h

Op alle overige dagen staan wij voor lunch en diner graag voor u klaar.
Echter wel op tijdige reservering en in overleg.

Wij wensen u een fijn verblijf toe in onze Bistro.

Hubert Molenschot & medewerkers
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Aperitief

Een heerlijk glas Rose Prosecco van Terre di Marca
Van het wijnhuis Corvezzo, 100% biologisch gecertificeerd €

Paleta Ibericé Cebo Campo;

De beroemde Spaanse ham van het Iberische varken,
nootachtig en gerijpt, geserveerd met

Italiaanse olijven van Mosae.

80 gram €

Entrées

Carpaccio van zijlende met truffelmayonaise,
Parmezaanse kaas, sla en pijnboompitjes €

Carpaccio van zijlende met truffelmayonaise,
Parmezaanse kaas, sla, pijnboompitjes
en ganzenleverkrullen €

Vitello le Soir; op lage temperatuur gegaard kalfsvlees
met tonijn créme, afgedekt met knapperige groentes
aangemaakt met witte-truffel olie €

Terrine van eendenlever en gerookte eendenborst,
brioche-brood, abrikozen-compote,
en appelstroop met calvados €

Grote Argentijnse garnalen met papaja,
Mango en avocado, en schuim van wakame €

Rolletjes van Rauwe gemarineerde tonijn gevuld met
Oosterse salade, basilicum en sojadressing €

Al onze voorgerechten worden geserveerd met rustiek
brood en gezouten Roomboter.

6,50 p.glas
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Grosse Piéece

Gauloise kip onder de huid gevuld met langoustines
Met een dragonjus

Kalfsoester met tijm jus en Ammerooise shi-itake

Grote zeetong a la meuniere met kop 600 gram
met een zachte botersaus

Runder tournedos a 200 gram met een jus de truffel
Runder tournedos a 200 gram met ganzenlever en jus de truffel

Zalmfilet gebakken in een aardappeljasje met kruidensaus

Wij serveren bij al onze hoofdgerechten bijpassende groentegarnituren
wisselend met de jaargetijden en een bakje van onze bekende verse friet met
heerlijke zelfgemaakte mayonaise.

Fromage et desserts
Brownie, chocolademousse en hazelnoot crunch
Creme Brullee met vanille-ijs
Assortiment kazen ( 4 soorten) met noten en perenstroop

Gepocheerde ananas, bosvruchten-parfait en creme van mango

™
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Wijnen
Wij kunnen in overleg met u, bij elk gerecht een passende wijn schenken.

Het wijnarrangement wordt u per glas geschonken. Vraagt u gerust naar suggesties.

Voor 3 gangen het wijnarrangement a € 19,50 p.p
Voor 4 gangen het wijnarrangement a € 26,00 p.p.

Uiteraard kunt u ook zelf kiezen uit onze beknopte, maar mooie wijnkaart.

Kindermenu

Ook voor onze kleine medemens kunnen wij een passend menu samenstellen.
Tomatensoep, friet met appelmoes, verse groentes of sla met kroket of frikadel en ijsje
na € 10,50 p/kind

Groepsmenu

Als u met een gezelschap vanaf 8 personen bij ons komt eten kunnen wij een -samen
met u- een 3-gangen keuze menu samen stellen.

Dit dient u echter wel tijdig aan te geven aan ons.

U kunt dan kiezen uit 3 voorgerechten, 3 hoofdgerechten en 2 desserts.

Dit menu kost € 39,50 p.p.



